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HOCHDORF

tagesmenues

FREITAG 3. FEBRUAR

3 DL GESPRITZTER ,TROLL"SIRUP

GEMUSESUPPE

KLEINER BLATTSALAT

MENU 1

BACCALAQO MIT TOMATEN, ZWIEBELN, OLIVEN UND CHILY

DAZU GEMUSEREIS18.50

MENU 2
SCHWEINEHAXE VOM UELIHOF MIT CREMOLATA
DAZU CREMIGE POLENTA

MENU 3
GEMUSEVARIATION VOM MARKT
MIT WEISSER TOMATENBUTTER

MENU 4
FISCHHAMBURGER
AUF BERGKRAUTERSPAGHETTI

MENU 5
RAHMSCHNITZEL
MIT BUTTERNUDELN UND GEMUSE VOM MARKT

TAGESDESSERT
BRONNTI CREME MIT MARRONI-KIRSCHGLACE

Preise in CHF, inkl. MwSt. 8.0%

3.80

20.50

24.50

28.00

33.00

8.00

businesslunch

HOCHDORF

FREITAG 3. FEBRUAR

CREVETTENCOCKTAIL MIT ORANGEN
UND KLEINEM SALAT

ODER

WEISSES ,CEVENNES*® ZWIEBELSUPPCHEN
MIT GETRUFFELTEM ,OEUF A LA NEIGE®

e

SKRAI-KABELJAU MIT THYMIAN GEBRATEN AUF BRANDADE
MIT SPINAT UND STACCHIS AN SAFRAN-FENCHELNAGE

ODER

GESCHMORTE KALBSBACKE IM BLAUBURGUNDER
MIT TRUFFELSTOCKLI UND WINTERLICHEM GEMUSE

e

KLEINER KASETELLER MIT WT'S FAMOSEM FRUCHTEBRQT
ODER

SORBET VARIATION
VOM ROTEN APFEL, QUITTE UND MANDARINE

DREI GANGE NACH WAHL 49.00
VIER GANGE NACH WAHL 58.00
HAUPTGERICHT ALS TAGESTELLER 38.00

(BEIM TAGESMENU SERVIERT IM GOURMETSTUBLI,
WERDEN ZUSATZLICH CHF 5.00 FUR DAS GEDECK VERRECHNET)

Preise in CHF, inkl. MwSt. 8.0%



